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La Parmigi
di macchine ed impianti per pasta
alimentare dal 1949, & una realtd di 1
affidabilita , tecnologia e qualitd. ; .':' ]

La Parmigiana, world leading company
in the alimentary pasta machines and.
-plants field since 1949, is a reality of
reliability, technology and.:q,unil!yi- 1

pasta producing machines and plants

macchine e impianti per pasta

.
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MODELLO/MODEL/MODELE

carrelli n./trolleys n.
chariots n.

a" e différents tableaux électnques

La relation directe avec les
utilisateurs nous a permis de
comprendre au mieux leurs
exigences et de simplifier le
séchage, le rendre donc plus
facile, plus sir et plus

Gracias al contacto directo con
los utilizadores hemos podido
recopilar todos sus exigencias
permitiéndonos ,de este modo,
simplificar la operar.;én de

secado, convirtiéndola en una

Der dirgkte Kontakt zu den
Nutzern hat es uns ermaglicht,
deren Bediirfnisse umfassend zu
studieren und den
Trockenvorgang zu vereinfachen,
also verstindlicher, sicherer und

constant. Les caractéristiques tarea mas facil, mas seguray  gleich bleibender zu gestalten.
qui distinguent nos séchoirs, masconstante, Las Was unsere Trockner von
au-deld d'une technologie 3  taracteristicas que distinguen  anderen unterscheidet, ist m»cht
I'avant-garde dans la partie  nuestros secaderos, ademas de  nur die fortschrittlichen

interne, quiconcerne la
gestion et la distribution des
flux directionnels de I'air, les
nouveaux groupes
d’extraction de "humidité, de
la ventilation, de I"aspiration
et du réchauffement, sont les

una tecnologia de vanguardia
en la parte interna, que se
refiere a la gestion y a la
distribucion de los flujos
bidireccionales del aire, los
nueves grupos de extraccién de
la humedad, de ventilacion,
aspiracion'y calefacclun 5o los-
distintos cuadros eléctricos
disponibles en 3
configuraciones electrénicas:

Technologie derinneren
Bauteile, denen die Steueriing
und Verteilung des in zwei
Richtungen fliefenden. !
Luftstroms obliegt, sondetn es
sind auch die neten _
Komponenten zur Entfernung
von Feuchtigkeit, zur Belliftung,
Absaugung und Erwdrmung
sowie die einzelnen S

die in 3 Konfigurati

?

j) Base PLC Easy erhdltlich sind:
(La Parmizgiana) m) Basis PLC Ea 5y

k) PLCXVC (La Parmigiat
(La Parmigiana) m PLCXVC ¢

) Ficha SMm2 (La Parmiglana)

( Proyecto Pasta)

capacita’ kg/capacity kg 80-90 150-200 300-400 500-600 700-800
capacite’ kg i L
telai n./trays n./plateaux n. 31 62 124 186 248

dim.telaio cm/tray dim.cm
dim.plateaux cm

120x60

120x60

120%60

120X60

essiccatoio con resistenze elettriche
dryer with electric heating elements

sifyes

si/yes

sifyes si/yes

essiccataio con batterie di acqua calda

dryer with hot water batteries
sechoir a balterie a I'eau chaude

no

si/yes

si/yes si/yes

essiccatoio con batterie di vapore
dryer with steam balteries
sechoir a batterie de vapeur

no

si/yes

si/yes si/yes
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