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— La Parmigiana, azienda leader a livello
mondiale nel settore della produzione
di macchine ed impianti per pasta

alimentare dal 1949, @ una realta di
affidabilita , tecnologia e qualita.
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pasta producing machines and plants

macchine e impianti per pasta
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giana ha accompagnato
l'e one del mercato e vi ha
inserito macchinari caratterizzati
da soluzioni di elevato livello
tecnologico, praticita e semplicita
di utilizzo.

L'ampia gamma produttiva
comprende vari modelli di diverse
capacita, dai 10 kg/h ai 400 kg/h.
Modello D.35 € stato studiato
soddisfare le esigenze di
anti, alberghi e negozi, grazie
ura compatta e alla
ottenere molteplici

5 BASIC é la versione
a disponibile solo
nonofase e taglia

DATI TECNICI/ TECHNI

D35 - D35 BASIC

migiana followed the
market evolution and introduced
machines of high level technology,
practicality and simplicity in use.
The wide productive range
includes several models of
different capacities,
from 10 kg/h to 400 kg/h.
Model D.35 was studied to
satisfy the requirements of hotels,
restaurants and fresh pasta
shops, thanks to its compact
frame and the possibility to
e many pasta shapes.
e cheaper version,
monofase
tting
an be
tic
ed

D.35 in abbinamento
a Raviolatrice Semi-Automatica

D.35 coupled to
Semi-Automatic Ravioli Machine

CAL DATA

Mixing hopper capa

La Parmigiana a suivi l'évolution
du marché en entroduisant
machines avec solutions de
niveau technologique élevé,
avantages pratiques et
simplicité d'emploi.

La vaste gamme productive
comprend plusieurs models de
differentes capacités, des 10 kg/h
aux 400 kg/h.

Le Model D.35 a ete étudié pour
satisfaire les exigeances de
restaurants, hotels et boutiques
de pate, grace a sa structure
compacte et la possibilité
d'obtenir plusieurs formats de
pate. Le modéle D35 BASIC est la
version plus économique,
disponible seulement avec moteur
monophase et coupe manuelle.
On peut les accoupler a la
machine a raviolis Semi-
Automatique pour la production
de pate farcie.

La Parmigiana ha seguido la
evolucion del mercado y ha
introducido en el maquinarias
capaces de proporcionar
soluciones de alto nivel
tecnologico, practicidad y
simplicidad de uso.

La amplia gama productiva
comprende varios modelos de
diferentes capacidades, desde los

10 kg/h hasta los 400 kg/h.

El Modelo D.35 ha sido estudiado
para satisfacer las exigencias de
restaurantes, hoteles y

almacenes, gracias a la estructura
compactay a la amplia posibilidad

de producir formatos de pastas
multiples. Elmodelo D35 BASIC

es la versién mas economica,
disponible sélo con mogt’?‘F !
monofasico y corte de pasta
manual. Ambos los medelos
pueden combinarse con la
maquina para hacerravioles Semi-
Automatica para | producaosk
pasta rellena.

2/2,5 Kg.

Produzione in estrusione / Extrusionoutput

11 Kg. 1 11Kg.

Ingombro / Overall dimensions 670x340x680h mm. | 310x670x490h mm. | 240x290x420h mm.
Peso macchina / Weight of the machine 37 Kg. 35 Kg. 1Kg.
Consumo elettrico / Power consumption ~ lo,56Kw/h 0,55 Kw/h B

Illustrazioni e dati tecnici sono forniti dalla Ditta costruttrice s echnical data are given by t ut obligation.
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